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____________________________________________________________________________ 
- Inklusivpreise - 

 

 

 

Vorspeisen 
 

Wildschweinschinken mit Melonenschiffchen 

und Preiselbeeren 9,40 € 

 

Feldsalat mit Speckcroutons und Kartoffeldressing 7,20 €  

mit Geflügelleber 9,60 € 

 

Gebratener Ziegenkäse im Parmaschinkenmantel 

auf Ruccolasalat mit Feigensenf 9,20 € 

 

Geflügelleberparfait im Pumpernickelmantel 9,80 € 

 

 

Aus dem Suppentopf 
 

Kürbis-Ingwer-Suppe 5,50 € 

 

Kartoffelcrèmesuppe mit Kracherle 4,50 € 

 

Rinderkraftbrühe mit Markklößle 5,80 € 

 



   

 

 

_____________________________________________________________________________ 

____________________________________________________________________________ 
- Inklusivpreise - 

Hauptgerichte 
 

Poulardenbrust, mit Baharat gewürzt, 

mit Nudeln und geschwenkten Tomaten 14,80 € 

 

Paniertes Schnitzel vom Kraichgauer Landschwein 

mit Kartoffelsalat 13,80 € 

 

Filetteller Ravensburg 

Schweinefilet und Rinderfilet an Champignonrahmsauce, 

Spätzle und Gemüse       18,20 €  

 

Rostbraten vom Kraichgauer Rind 

mit frisch gedünsteten Sulzfelder Zwiebeln 

und hausgemachten Spätzle dazu Salat 18,90 € 

 

Lammragout in fruchtig-scharfer Curry-Gemüse-Sauce 

an Basmatireis 17,80 € 

 

Tafelspitz vom Kraichgau Ochs mit Meerrettichsoße  

und Bouillonkartoffeln 15,20€ 

 

Zanderfilet im Speckmantel auf Rahmsauerkraut 

mit Petersilienkartoffeln 19,20 € 

 

Gedünstetes Kabeljaufilet mit Senfsoße  

an Salzkartoffeln und Salat 17,80 € 

 

Kleiner Blattsalat zum Hauptgang   4,00 € 



   

 

 

_____________________________________________________________________________ 

____________________________________________________________________________ 
- Inklusivpreise - 

 

 

 

Aus der vegetarischen Küche 
 

 

Basilikumgnocchi 

mit gebratenem Kürbis 11,80 € 

 

Tagliatelle mit sautierten Edelpilzen 10,50 € 

 

 

Für unsere jüngsten Gäste 
 

Hausgemachte Spätzle mit Rahmsauce   3,50 € 

 

Portion Pommes Frites   3,50 € 

 

Kleines paniertes Schnitzel 

mit Pommes Frites   6,50 € 

 

Putenmedaillon mit Rahmsauce  
an Marktgemüse und Nudeln         6,90 € 
 
Portion frisches Gemüse im Nudelnest    5,00 € 

 

Räuberteller (bis 5 Jahre)   gratis 



   

 

 

_____________________________________________________________________________ 

____________________________________________________________________________ 
- Inklusivpreise - 

 

 

Unsere Empfehlung zur Wildsaison 
 
Entenbrust an Orangensoße mit Rotkraut  
und Maisplätzchen       19,40 € 
 
 
Rehschnitzel im Haselnussmantel mit Wirsingbällchen 
und Kroketten        18,60 € 
 
 
Wildschweinrücken an Kirschsoße mit Rotkraut  
und hausgemachten Spätzle      21,20 € 

 

 

 

Gerichte nach Hildegard von Bingen 
 

„Über ein gutes Werk freut sich die Seele, wie der Leib durch eine 
schmackhafte Speise erquickt wird.“ 

Hildegard von Bingen 
 
 

Zwiebelsuppe mit Dinkelcroutons     4,80 € 
 
Dinkelkörnersalat mit Äpfeln     6,40 € 
 
Wildragout mit Dinkelnudeln und Marktgemüse 17,50 € 
 
Fenchelgemüsepfanne mit Dinkelreis  10,40 € 


